Vous accueille pour célébrer

la houvelle année

dans une ambiance conviviale...
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Les trois belles mises en bouche du Chef
 Crépinette au foie gras
» Maki de bar et huitre, caviar du Moulin de la Cassadotte
¢ Poulpe croustillant sauce chimichurri

S e

Terre-et embruns “eFryits'demer
Foie de canard poélé, Le plateau Royal
Truffe noire, velouté d’artichaut de fruits de mer
et bouillon de champignons. Huitres Gillardeau
. 1/2 homard, langoustines,
Saint-Jacques en tartare, crevettes, bulots,

Caviar du moulin de la Cassadotte,
légumes croquants cru-cuit,
écume de citron jaune. Brillat Savarin a la truffe noire
Pain de campagne au
sésame croustillant.

bigorneaux, coquillages.

_._
Raviole ouverte de homard,
Truffe, créme de panais

et champignons, Tout chocolat Nyangbo,
émulsion de homard. Pécan et brownies,
(011} émulsion Ivoire, glace truffe

Cceur de ris de veau fumé aux sarments,
Truffe noire, espuma de pommes
rattes et jus corsé.

Café et mignardises
du Chef patissier

. :‘}”135 €
Brillat Savarin a la truffe noire T
Pain de campagne au S )
sésame croustillant. EEREEE .
RE on
gservatl
Tout chocolat Nyangbo, Sur R . Caviar Ebéne
Pécan et brownies Suf )[)Ienlc”l / dotte
) .1 "assa :
émulsion Ivoire, glace truffe. Moulin de ld o
o 308 .- 90 ¢ .
Café et mignardises 508 .- 150 ¢ SRR

du Chiefpacissier 0
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